
 

 

 

Die kleine Karte 

La carta piccola  The small menu 

 
 

Küchenchef Reinhold Malle 

 

Vorspeisen 

Antipasti  Starters 

 
Mozzarella Caprese, Tomate, Basilikumpesto, Gebäck (A,N,G)  €    8,90 
Caprese mozzarella, pomodori, pesto al basilico, pane  
Mozzarella cheese, tomatoes, pesto with basil, assorted bread  
 
 
Hirschcarpaccio, Granaflocken, geröstete Pinienkerne,  
Gebäck (A,N,G,E )   € 13,90 
Carpaccio di cervo, grana padano, pinoli tostati 
Carpaccio of venison, grana cheese, toasted pine nuts  

 
 
 
 

Aus dem Suppentopf 

Dalla pentola di zuppa  Out of the stockpot 
 
Knoblauchrahmsuppe, Croutons (A,G,L) €    5,40 
Crema di aglio con crostini 
Garlic cream soup with croutons 
 
Rindsuppe, Frittaten €    4,90 
Brodo con taglioni di crespelle  
Beef broth with sliced crepes  
 
Tagessuppe €    4,90 
Brodo o crema del giorno 
Soup of the day 
 
 
 
 
 



 

 

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren 
anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche verwendet werden. 

Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung. Sie erhalten den Codex an der Rezeption.  

 
 

Herzhaft und Klassisch 

Gustoso e classico  Tasty and typical 
 
 
 
 
Spaghetti Bolognese, gehobelter Grana Padano (A,C,G,L) €         9,90 
Spaghetti al ragù, Grana Padano 
Spaghetti Bologna style, Grana Padano 
     
Kärntner Käsespätzle, Röstzwiebel, gemischter Salat (A,C,G,L) €    13,80 
Gnocchetti di farina con formaggio, cipolla arrosto e insalata mista  
Carinthian tiny dumplings with cheese, fried onions and mixed salad  
 
Gebratenes Zanderfilet, Blattspinat, Salzkartoffeln (D,A,G,L)     €    19,90 
Filetto di lucioperca arrosto, spinaci in foglia, patate lesse  
Roasted pikeperch, leaf spinach, boiled potatoes  

 
Wienerschnitzel von der Pute, Petersilienkartoffel, Preiselbeeren (A,C) €    16,90 
Wiener Schnitzel del tacchino, patate al prezzemolo, mirtilli rossi  
Wiener Schnitzel (turkey) with parsley potatoes and mountain cranberries 

 
Cordon Bleu vom Schwein, Pommes Frites, Preiselbeeren (A,C,G) €    19,50 
Cordon Bleu di maiale, patatine fritte, mirtilli rossi 
Cordon Bleu (pork), french fries, mountain cranberries 

 
Gemischtes Gegrilltes: Pute, Schwein, Rind, €    19,60 
Bauern-Pommes frites, Gemüse, Kräuterbutter (L,H,S,G)     
Misto di carne alla griglia: tacchino, maiale e manzo,  
steak frites, verdure e burro alle erbe 
Mixed grill: turkey, pork and beef, steak frites, seasonal vegetables, herbed butter 

 
Wiener Zwiebelrostbraten, Röstzwiebel, Braterdäpfel (A,L,M,O) €    19,50  
Bistecca di manzo, salsa di cipolle “Viennese”, patate arrosto  
Cutlet of beef “Viennese style”, fry onions, fried potatoes     

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren 
anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche verwendet werden. 

Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung. Sie erhalten den Codex an der Rezeption.  

Die frischen Salate 

Le insalate fresche  Fresh salads 
 
 
 
Salate vom Buffet (pro Teller) Klein €   4,90  
Insalate dal buffet fatti in casa Gross €     6,80  
Fresh homemade salads from the buffet  
 
Fitnesssalat   
Gemischter Salat, gebratene Putenbruststreifen, Gebäck  €  13,90 
Insalata mista, strisce di petto di tacchino, pane 
Mixed salad, fried pieces of turkey, bread 
 

 

Die süße Verführung 

Dolce Seduzione   Sweet seduction  
 
 
 
Marillenpalatschinken 2 Stück   €       6,80 
Gefüllt mit hausgemachter Marillenmarmelade, Staubzucker  
Crêpes con marmellata d’albicocca fatta in casa 
Pancakes with homemade apricot jam 
 
 
Panna Cotta €      7,80 
Fruchtspiegel, frische Früchte, Schlagobers 
Panna cotta, specchio di frutta, frutta fresca, panna montata 
Panna cotta, fruit mirror, fresh fruit, whipped cream 

  
 

 

 

 


